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事業者の概要

代 表
林   ちかゑ

そば商品名

おすすめ商品

〈こだわり・PR〉

とうじそば

ツイッター

五平餅・五平餅のエゴマだれ商品名

〈こだわり・PR〉

平成８年に大桑村の４つの生活改善グループが一緒に阿寺農産物加工販売組合（味処い
なほ）をオープン。そば、五平餅を中心に地元の味を発信。

事業者のポリシー
大桑村の郷土食・伝統食、地元の味をつないでいく、また多くの人に味わってほしい。

加工食品に使用する農産物へのこだわり
そばは木曽産のそばを使用。エゴマは大桑村で栽培されたものを使用。

地元木曽産のそば粉を使用し、
当日に打つ分だけ製粉してそ
ばの風味を大切にしている。そ
ばつゆにもこだわりがあり、鰹
節、しいたけ、昆布でだしを取
り、手作りしている。
そばのあとに入れるそば湯は、
そばの味わいを満喫してほしい
ので、ゆで汁ではなく、そば粉
を溶いている。 冬季限定でとうじそばを提供している。

寒い日に温かいそばは、香りも味も格別。

すんきそば
冬季限定ですんきがなくなるまで提供。
そばつゆとすんきの酸味が相性抜群。木
曽の冬の代表的な味わい。

創業当初から、大桑村で伝統的なエゴマだ
れを使った五平餅を提供している。香ばしい
エゴマの香りと、濃厚な味わいからファンが
多い五平餅で、このエゴマだれは県外からも
注文がくるほど。形は昔ながらの小判型。

大桑村野尻939-26
TEL： 0264-55-3398
twitter https://twitter.com/pc0sa2nxhl45wxy
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